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DATOS BÁSICOS 

Nombre del producto: ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA – PAGO BALDIOS SAN CARLOS 

Especificación producto: Se considera aceite de oliva virgen extra el aceite obtenido de las aceitunas solo por 
procedimientos mécánicos u otros procedimientos físicos, en condiciones que no alteran el aceite, y sin tener ningún otro 
tratamiento diferente del lavado, decantación o centrifugación. La extracción se realiza en frío y sin filtrar. No puede 
contener más del 1% de acidez, lo que significa que los ácidos grasos libres no superan 1 gramo por 100 gramos 

Cata: Se trata de un aceite cornicabra, color amarillo dorado con reflejos verdes que anticipan el atributo frutado. Tiene un 
balance armónico entre dulce al principio, amargo de hojas verdes y picante de intensidad media que resalta aún más su 
poderosa personalidad. La textura del aceite es fluida y aterciopelada con notas de hierba fresca, alcachofa y almendras 
verdes. 

Variedad de aceitunas:  CORNICABRA  

Productor y envasador: Pago Baldíos San 
Carlos  

Provincia: Cáceres  Localización: Valle del Tiétar 

Fecha de recogida: Finales de Octubre 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS (Análisis número 10_12364 realizado por el  Laboratorio Agroalimentario y de 
Residuos de Extremadura fecha 04/01/2011) 

Mediana del Atributo Frutado: 4.7 Mediana del Defecto: 0 

Análisis Nutricional: Análisis número 10_12364 realizado 
por el  Laboratorio Agroalimentario y de Residuos de 
Extremadura fecha 04/01/2011) 

ANALISIS CRÍTICO: Análisis número 10_12364 realizado 
por el  Laboratorio Agroalimentario y de Residuos de 
Extremadura fecha 04/01/2011) 

Medida Cuantitativa: 
100g Valor energético: 896 Kcal Acidez: 0,1 (%) 

CARBOHYDRATES: (%): 0,6 K232:  1.60 

SUGAR (%): 0 K270:  0.11 

CARBOHYDRATES: (%): 0,0 
SUGAR (%): 0 

PROTEIN (%): 0 PEROXIDE LEVEL (meqO2/kg): 3.4 

Total FAT (%): 99.3 FATTY ACIDS(%) 
Saturated (%): 15.6 Ac. Palmítico (C16:0): 13.5 

Poliinsaturated (%): 9.6 Ac. Palmitoléico (C16:1): 1.4 

Monoinsaturated (%): 74.1 Ac. Margárico (C17:0): 0.1 

Cholesterol (mg/kg): 1.9 Ac. Margaroléico (c17:1): 0.2 

Dietetic Fiber (%):0.0 Ac. Esteárico (c18:0): 1.7 

Sodium (p.p.m): <L.C. ppm Ac. Oleico (c18:1): 72.7 

Total Wax / Ceras Totales (mg/Kg): 151.7 Ac. Linoleico (18:2): 9.1 

 Ac. Linolénico (C18:3): 0.6 

 Ac. Aráquico (c20:0): 0.4 

 Ac. Gadolénico (C20:1): 0.3 

 Ac. behénico (c22:0): 0.0 

  

 TOTAL TRANS FATTY ACIDS: 0.0 
Contaminantes 

PESTICIDAS De acuerdo al Real Decreto 280/1994 18 febrero, que establece límite 
máximo de residuos de plaguicidas y su control en productos vegetales. 
 

Aditivos:  No contiene coadyuvantes.   

CONSUMIDORES SENSIBLES: ------------- 

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO: En un almacén limpio, seco y con buena temperatura, protegido del sol. 
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EMBALAJE Y PALETIZADO 

  

  

Cajas de Cartón con 12 botellas de cristal de 500ml 
(262x197x285mm)   

 

 

Europalet con 90 cajas (5 niveles: 18 cajas por nivel) 
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EMBALAJE Y PALETIZADO 

Cajas de cartón de 12 botellas 250 ml (212x159x240mm) 

 

Europalet con 120 cajas (5 niveles: 24 cajas por nivel) 
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BOTTLE 
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ETIQUETA FRONTAL 

 

ETIQUETA TRASERA 

 

 

SANITARY REGISTRY NR: 16.03639/CC 

 

FECHA EMISIÓN: ENERO 2011 

 


