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Datos Básicos 

Nombre del Producto: Aceite de Oliva Virgen Extra – PAGO BALDIOS SAN CARLOS 

Especificación del Producto: Se considera aceite de oliva virgen extra, al aceite obtenido de las aceitunas, sólo por 
procedimientos mecánicos u otros procedimientos físicos, en condiciones que no alteran el aceite, y sin tener ningún otro 
tratamiento diferente del lavado, decantación o centrifugación. La extraccion se realiza en frío y sin filtrar. No puede 
contener más del 1% de acidez, lo que significa que los ácidos grasos libres no superan 1 gramo por 100 gramos. 

Cata: Complejo frutado verde de intensidad media alta, donde se aprecian también notas de otras frutas maduras, 
manzana madura, almendra madura y verde de hierba recién cortada; en boca es muy dulce y almendrado, con un ligero 
amargor y un picor algo más intenso y persistente. Un Aceite de Oliva Virgen Extra Arbequina Extremeño muy limpio y 
elegante. 

 

Variedad de Aceituna:  ARBEQUINA 

Productor y envasador: Pago Baldíos San 
Carlos, S.L.  

Provincia: Cáceres Localización Geográfica: Valle del Tiétar 

Fecha de Recogida: Octubre 

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS (Análisis número 10 12363 realizado por Laboratorio Agroalimentario y de 
Residuos de Extremadura en fecha 04/01/2011) 

Mediana del Atributo Frutado: 6.3 Mediana del Defecto: 0 

Análisis Nutricional: Análisis número 10 12363 realizado 
por Laboratorio Agroalimentario y de Residuos de 

Extremadura en fecha 04/01/2011) 

Análisis Nutricional: Análisis número 10 12363 realizado 
por Laboratorio Agroalimentario y de Residuos de 

Extremadura en fecha 04/01/2011) 

Media Cuantitativa :100g Valor Energético: 894 Kcal Acidez: 0.1 % 

CARBOHYDRATES: (%): 0,0 K232:  1.78 

SUGAR (%): 0 K270:  0.19  

PROTEIN (%): 0 PEROXIDE LEVEL (meqO2/kg): 4.0 

Total FAT (%): 99,6 FATTY ACIDS(%) 
Saturated (%): 14 Ac. Palmítico (C16:0): 10.9 

Poliinsaturated (%): 4.2 Ac. Palmitoléico (C16:1): 1.0 

Monoinsaturated (%): 80.8 Ac. Margárico (C17:0): 0.1 

Cholesterol (mg/kg): 2.8 Ac. Margaroléico (c17:1): 0.12 

Dietetic Fiber (%):0.0 Ac. Esteárico (c18:0): 2.7 

Sodium (p.p.m): <L.C. ppm Ac. Oleico (c18:1): 80.5 

Total Wax / Ceras Totales (mg/Kg): 101.8 Ac. Linoleico (18:2): 3.5 

 Ac. Linolénico (C18:3): 0.7 

 Ac. Aráquico (c20:0): 0.4 

 Ac. Gadolénico (C20:1): 0.0 

 Ac. behénico (c22:0): 0.1 

  

 TOTAL TRANS FATTY ACIDS: 0 
Contaminantes 

PESTICIDAS PESTICIDAS 

Aditivos:  No contiene coadyuvantes.   

CONSUMIDORES SENSIBLES: ------------- 

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO: En un almacén limpio, seco y con buena temperatura, protegido del sol. 
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ENVASES Y PALLETS 

Estuches regalo individual 500ml (glass)(63x63x281mm)   500ml (glass cajas de 3 unidades (210x65x390mm)   

 
 

500ml (glass) cajas con 12 unidades (262x197x285mm)   

 

 

Europalet con 90 cajas (5 filas: 18 cajas por fila) 
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ENVASES Y PALLETS: 

250ml (glass) CAJAS REGALO INDIVIDUAL (58x58x237mm) 

 

250ml (glass) Cajas cartón 12 unidades 
(212x159x240mm) 

 

Europalet con 120 cajas (5 levels: 24 boxes per level) 
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BOTELLA 

 

ETIQUETA FRONTAL 

 

ETIQUETA TRASERA 

 

Nr de Registro Sanitario 16.03639/CC 

Fecha de Emisión: Enero 2011 

 


